DOPPIOZERO

RISTORANTE

ENTREES

SALUMI E FORMAGGI 17.-/30.-

Plateau de charcuterie
et fromages

MELANZANE ALLA PARMIGIANA 15.-/23.-

Parmigiana d'aubergines, huile basilic
et chips de parmesan

GUAZZETTO DI PoLiPO E COZZE 20.-/30.-

Veloute de tomates et eau de
coquillage avec poulpes, moules et
pain toasté

CROCCHETTE DI PATATE 12.-(3P)/20.-(6P)

Croquettes de pommes de terre
fondantes, roquette, tomates cerises

BRUSCHETTA N’DUJA 25.-

Bruschetta d'andouille Calabrese
épicée, oignons caramelisés, buratta
et basilic

IMPEPATA DI COZZE 20.-/30.-

Moules sautées aux poivres



DOPPIOZERO

RISTORANTE

SALADES

INSALATA VERDE 6.-
Salade verte

INSALATA DI POMODORINTI 8.-
Tomates cerise, basilique et huile au pesto

INSALATA MELEE 9.-

Salade mélée

INSALATA CON BURRATA 24.-

Mozzarella Burrata, légumes grillés,
tomates cerises, roquette, huile
d'olive et citron

INSALATA NIZZARDA 24.-

Thon, haricots verts, tomates,
pommes de terre, ceufs dur, olive,
oignon, anchois et vinaigrette
balsamique

INSALATA BRESAOLA 25.-

Salade roquette, bresaola, tomates
cerises, copeaux de parmesan et
léegumes grillés

INSALATA DI POLLO 25.-

Salade mesclun, poulet, tomates
cerises, chips et copeaux de
parmesan
et croutons de pain

INSALATA DI DAVIDE 28.-

Salade roquette, N'duja, bufala et
burrata, oignons caramélisés,
crudités,
grana, huile de pesto et tomates
séchées



FACCIAMO ANCHE:
POMODORO 20.-
ARRABBIATA 20.-

AMATRICIANA 22.-

DOPPIOZERO

RISTORANTE

PASTA
PATES
1- SCEGLI LA PASTA :

Choisissez votre type de pates :
PATES FAITES MAISON OU SPAGHETTI /| PENNE / TAGLIATELLE

2- E ORA LA SALSA :
Choisissez votre sauce :

CARBONARA 25.-

Joue de porc Guanciale, oeuf, Pecorino romain et poivre

PESTO 24.-
Pesto fait maison

ALLE VONGOLE 30.-
Coques Veraci, tomates cerises
COZZE E PATATE 28.-
Moules, pommes de terre et huile d'olive persillée
SALSA POLPETTE DELLO CHEF 26.-
Boulettes de viande de boeuf, sauce tomate

BOLOGNESE 25.-
Viande hachée de boeuf, sauce tomate

AL TARTUFO 25.-
Sauce a la creme aromatisée a la Truffe
N’DujA 30.-

Andouille Calabrese épicée, sauce tomate, ocignons carameéliseés,
olives noires et creme de burrata

LASAGNA 25.-
Lasagnes traditionnelles maison

RAVIOLI RICOTTA E ORTICHE 30.-

Raviolis a la ricotta et aux orties, tomates cerises confites et burrata

GNOCCHI ALLA SORRENTINA 23.-

Gnocchi gratinés au four, sauce tomate et mozzarella



DOPPIOZERO

RISTORANTE
CARNE E

PESCE

VIANDES ET POISSONS

ENTRECOTE 46.-

Entrecdte 230g, poélée de légumes, purée de
pommes de terre

TAGLIATA DI MANZO 45.-

Fine tranche de boeuf 220g, pointe d'N'Duja épicée,
légumes grillés et pommes de terre au four

POLPETTE DELLO CHEF 28.-

Boulettes de viande de boeuf, purée de
pommes de terre, sauce tomate

SCALOPPINA DI POLLO 25.-

Escalope de poulet grillée, frites
maison et légumes poélés

POLIPO ALLA GRIGLIA 40.-

Poulpe grillé, sauce Méditerranée, purée de pommes de
terre, légumes grillés, poudre de capres et chips maison

FILETTO DI ORATA 38.-

Filet de Dorade, coulis de tomates et
basilic, frites maison et legumes grillés

FRITTURA DI CALAMARI 39.-

Calamars fris et salade



QuI USIAMO SOLO !
FARINE : CAPUTO BLU

MOZZARELLA :
FIOR DI LATTE 100%

DOPPIOZERO

MARGHERITA 16.-

Sauce tomate,
Mozzarella

NAPOLETANA 19.-

Sauce tomate, mozzarella, anchois,
capres, olives

MARINARA 17.-
Sauce tomate, huile d'olive a l'ail,
origan

CAPRICCIOSA 24.-
Sauce tomate, mozzarella, Jambon,
champignons, oeufs

CALABRESE 24.-

Sauce tomate, mozzarella, salami
piquant, oignons, olives

REGINA 23.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons

BOSCAIOLA 26.-

Sauce tomate, mozzarella, Ricotta,
Jambon cru, champignons

TRICOLORE 27.-

Sauce tomate, mozarella, tomates cerises,
Jambon cru, roquette, copeaux de parmesan

DOPPIOZERO 27.-

Sauce tomate, mozarella, tomates cerises,
Bresaola, roquette, copeaux de parmesan

CALZONE 24.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit,
champignons, oeuf

QUATTROFORMAGGI 23.-

Sauce tomate, mozzarella, ricotta,
gorgonzola, grana padano

QUATTROSTAGIONI 24.-

Sauce tomate, mozzarella, artichauts,
champignons, jambon cuit, olives

PARMA 26.-

Sauce tomate, mozzarella,
jambon cru de parme

PrROSCIUTTO COTTO 22.-

Sauce tomate, mozzarella,
jambon cuit

RISTORANTE

Pizza

BUFALINA 25.-

Sauce tomate, mozzarella di
bufala,roquette

VEGETARIANA 24.-
Sauce tomate, mozzarella, légumes de
saison

SICILIANA 23.-
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives ,
oignons

TARTUFATA 28.-
Mozzarella, jambon cuit, champignons,
roquette, huile a la truffe

PECORARO 26.-

Mozzarella, chevre,
noix, miel

GIZZERIA 28.-
Sauce tomate, mozzarella, N'Duja,
gorgonzola, oignons carameélisés,

SALMONE 29.-
Mozzarella, saumon, oignon,
capres

MORTADELLA 28.-

Mozzarella,
mortadelle, burrata

HAWAI 24.-
Sauce tomate, mozzarella,
jambon cuit, ananas

CALZONE BOMBA 27.-
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
salami, artichauts, huile a l'ail, olives

BURRATA 28.-

Sauce tomate, burrata, roquette,
tomates cerises

FoccAcClA DEL P1zzAIOLO 25.

Jambon cru, roquette, tomates cerises,
copeaux de parmesan

PoLLO 28.-

Sauce tomate, mozzarella, poulet,
roquette, copeaux de parmesan

DEI PADRONI 30.-

Sauce tomate, mozzarella, tranche de boeuf,
tomates cerises, copeaux de parmesan, huile a
l'ail, oeuf



DOPPIOZERO

RISTORANTE

DOLCI

DESSERTS

TIRAMISU 10.-
Tiramisu café (sans alcool)

PANNA COTTA 10.-

Panna cotta coulis fruits rouges maison

FONDENTE AL CIOCOLATO 12.-
Fondant au chocolat et sa glace vanille

CREMA BRUCIATA 12.-
Créme brulée (oui... ca c'est Francais)

CHEESE CAKE 13.-
Cheese cake a la confiture de fruits rouges

P1zzA ALLA NUTELLA 14.-
Pizza dessert au Nutella

GELATO 3,5.-

Pour les parfums, rapprochez vous de votre serveur



