
ENTRATE

ristorante

Entrées

Salumi e Formaggi 20.-/35.-
Charcuterie italienne en chiffonade,
trio des fromage, miel piquant, nox

tostée et fruit de saison

Melanzane alla parmigiana 17.-/25.-
Parmigiana d’aubergines, huile basilic

et chips de grana 

Insalata di polipo 25.-/35.-
Salade composée, poulpe, pommes

de terre vapeure, pesto, olives et
tomates séchée 

“Pitticelle” della Mamma 15.-(4p)/30.-(10p)
Frittelle de courgettes en tempura

façon calabrese

Bruschetta Tradizionale 28.-(10p)
Tomate concassée, basilic, oignon caramélisée et

crème de burrata sur lit de roquette
Variation possible N’Duja 30.-(10p)

Fritturina di calamari 25.-150gr/33.-300gr
Calamars frits sur lit de roquette avec

mayo de mer



INSALATE

ristorante

Salades

Insalata verde 7.-
Salade mesclun 

Insalata mêlée 11.-
Salade mêlée, crudités et tomate 

Insalata con burrata 27.-
Mozzarella Burrata, légumes grillés, tomates,

crudités, fruits de saison, copeaux de grana, roquette,
huile d’olive et citron

Insalata Nizzarda 27.-
Thon, haricots verts, tomates, pommes de terre, œufs
dur, olive, oignon, anchois, crudités, fruits de saison et

vinaigrette balsamique 

Insalata Bresaola 28.-
Salade roquette, bresaola, tomates, crudités, fruit
de saison, copeaux de grana, et légumes grillés 

Insalata Caprese 26.-
Tomates rondes, mozzarella de Bufflonne et coulis

de basilic.
Idée!!! avec mortadella à la truffe +4.- 

Insalata di Davide 29.-
Salade roquette, N’duja, bufala et burrata, oignons

caramélisés, crudités, fruits de saison
grana, huile de pesto et tomates séchées  

Insalata di pomodorini 10.-
Tomates cerise, basilique et copeaux de grana 

Insalata di Pollo 30.-
Salade mesclun, poulet, guanciale rôti, tomates, chips et

copeaux de grana, croutons de pain et sauce Cesare 

Insalata Doppiozero 30.-
Salade mesclun, saumon fumé, guacamole, chips de

grana, oignons caramélisée, crudités des legumes
et croûtons

Idée!!! à la truffé: sans le guacamole mais huile de truffé
et burrata 100gr +5.-  



Pesto de basilic fait maison
Idée!!! avec burrata, tomate séchées et pignon de pain +5.-

PASTA 
ristorante

Pâtes

1- Scegli la pasta :
Choisissez votre type de pâtes :

Pâtes faites maison  ou Pâtés sèches: Spaghetti / Penne / Tagliatelle
2- E ora la Salsa :

Choisissez votre sauce : 

Carbonara 27.-
Joue de porc Guanciale, oeuf, Pecorino romain et poivre

Pesto 25.-

Alle Vongole 30.-
Coques, tomates cerises

Cozze 29.-
Moules, tomates concassés, crémé de burrata et chaplure parfumée aux herbes 

Salsa Polpette dello Chef 27.-
Boulettes de viande de boeuf, sauce tomate chips de grana

Bolognese 26.-
Viande hachée de boeuf, sauce tomate

Al Tartufo 27.-
Sauce à la crème aromatisée à la Truffe et copeaux de grana

N’Duja 30.-
Chere de porc piquant calabraise, sauce tomate, oignons caramélisés,

 olives noires et crème de burrata

Lasagna 27.- 
Lasagnes traditionnelles de bœuf

Ravioli Cacio & Pepe 32.-
Raviolis farcie fromage de brebis et poivre en sauce carbonara

Gnocchi alla Sorrentina 25.-
Gnocchi gratinés au four, sauce tomate et mozzarella

Facciamo anche:
Pomodoro 20.-

Arrabbiata 20.-
Amatriciana 22.-

Cannelloni Ricotta & Spinaci 27.-
Cannelloni farci avec ricotta et epinard servi avec sauce aurora (bechamel et sauce tomate)

Pasta al Salmone 30.-
Saumon fumée sauce rosée (tomate et crème) et huile au persil 



CARNE E
PESCE

ristorante

Viandes et Poissons

Entrecôte 48.-
Entrecôte 230g, légumes grillées, frites maison,jus

de viande

Tagliata di Manzo 47.-
Fine tranche de boeuf 220g, salade roquette, tomate,

copeaux de grana et sauce N`Duja

Polpette dello Chef 29,50.-
Boulettes de viande de boeuf, purée de pommes de terre,
sauce tomate, chips de grana et chips de pomme de terre

Scaloppina di Pollo 28.-
Escalope de poulet grillée, frites

maison et légumes poêlés

Polipo alla griglia 43.-
Poulpe snacké au balsamique, purée de pommes de terre à la menthe,

oignons croustillants, sauce vierge à l’ail et friarielli poêlée épicé 

Filetto di Orata 41.-
Filet de Dorade en papillote, lit de pomme de terre, sauce

vierge, salade de fenuille, oranges et olives noirs

Frittura di Ciuffetti 45.-
Ciuffetti de Calamars fris 380gr, salade des crudités,
oignos caramélisées, tomates concassés et mayo de

mer 

Tartare di Manzo a l’Italiana 49.-
Tartare de bœuf 230gr au couteau assaisonné avec huile,citron, câpres,

tomates séchées, olives, copeaux de grana, servi avec crudités des
légumes, frites maison et croûton 

Zuppetta alla marinara 33.-
Sauter de coquillage (moules et palourdes) tomates

concassés et chips de pain à l’ail



PIZZE

ristorante

PizzaMargherita 16.-
Sauce tomate,
Mozzarella

Napoletana 19.-
 Sauce tomate, mozzarella, anchois,
capres, olives

Bolognese 25.-
Sauce bolognese, grana râpé 

Capricciosa 24.-
Sauce tomate, mozzarella, Jambon,
champignons, oeufs

Calabrese 24.-
Sauce tomate, mozzarella, salami
piquant, oignons, olives

Regina 23.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon,
champignons

Boscaiola 26.-
Sauce tomate, mozzarella, Ricotta,
Jambon cru, champignons

Tricolore 27.-
Sauce tomate, mozarella, tomates cerises,
Jambon cru, roquette, copeaux de grana 

Doppiozero 27.-
Sauce tomate, mozarella, tomates cerises,
Bresaola, roquette, copeaux de grana

Calzone 24.-
Sauce tomate, mozzarella, jambon cuit,
champignons, oeuf

Quattroformaggi 23.-
Sauce tomate, mozzarella, ricotta,
gorgonzola, grana padano

Quattrostagioni 24.-
Sauce tomate, mozzarella, artichauts,
champignons, jambon cuit, olives

Parma 26.-
Sauce tomate, mozzarella,
jambon cru de parme

Prosciutto Cotto 22.-
Sauce tomate, mozzarella,
jambon cuit

Bufalina 25.-
Sauce tomate, mozzarella di
bufala,roquette  

Vegetariana 24.-
Sauce tomate, mozzarella, légumes de
saison

Siciliana 23.-
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives ,
oignons 

Tartufata 28.-
Mozzarella, jambon cuit, champignons,
roquette, huile à la truffe

Pecoraro 26.-
Mozzarella, chèvre,
noix, miel

Gizzeria 28.-
Sauce tomate, mozzarella, N’Duja,
gorgonzola, oignons caramélisés,

Salmone 29.-
Mozzarella, saumon, oignon,
câpres  

Mortadella 28.-
Mozzarella, mortadelle, burrata
Idée!!!avec mortadella à la truffe, crème 
de burrata et poudre de pistaches +4.- 

Hawai 24.-
Sauce tomate, mozzarella,
jambon cuit, ananas

Calzone Bomba 27.-
Sauce tomate, mozzarella, champignons,
salami, artichauts, huile à l’ail, olives 

Burrata 28.-
Sauce tomate, burrata, roquette,
tomates cerises

Foccacia del Pizzaiolo 25.
Jambon cru, roquette, tomates cerises,
copeaux de grana

Pollo 28.-
Sauce tomate, mozzarella, poulet,
roquette, copeaux de grana  

Dei Padroni 30.-
Sauce tomate, mozzarella, tranche de
boeuf, tomates cerises, copeaux de grana,
huile à l’ail, oeuf

Abbiamo Anche !
Focaccia bianca 9.-

 huile d’olives origan 
Focaccia al grana 10.-

grana râpé et huile d’olives
Focaccia Rossa 13.-

huile à l’ail origan sauce
tomate

Base sans gluten 5.-



DOLCI

Coeur fondent au chocolat noire sans gluten et sa glace vanille

ristorante

Desserts

Tiramisu 12.-
Tiramisu café (sans alcool)

Panna Cotta 12.-
Panna cotta coulis fruits rouges au agrumes 

fondente al ciocolato 14.-

Frittini di Calabria 17.- 
Petite boule de pâte à pizza frit avec nappage au

chocolat pimentée (minimum minimum 2 personnes)

Cheese Cake 14.-
Cheese cake au coulis de fruits rouges au agrumes

Pizza alla Nutella 15.-
Pizza dessert au Nutella (minimum 2 personnes)

Gelato 3,5.-
Pour les parfums, rapprochez vous de votre serveur 



BEVANDE
ristorante

Boisson

Valser Frizzante 50cl 
SOFT

5.-
5.-
5.-
5.-
5.-
5.-
5.-
5.-
5.-

5.5.-
5.-

5.5.-

Valser naturale 50cl
Coca Cola 33cl
Coca Cola 0 33cl
Fuze Tea Citron 33cl
Fuze Tea Peche 33cl
Sprite 33cl
Fanta 33cl
Ramseier 33cl
Cedrata 2dl (100%
Naturale) Balladin 
Kinley tonic 2dl
Tonica pompelmo 2dl(100%
Naturale) Baladin 

SUCCHI E NETTARI  

Sirop Grenadine 3dl 2.5.-

Sirop Citron 3dl 2.5.-
Sirop Fraise 3dl 2.5.-

Michel Ananas 2dl 5.-
Michel Orange 2dl
Michel Abricot 2dl
Michel Pêche 2dl

5.-
5.-
5.-
5.-Michel Bodyguard ace 2dl

APERITIVI ANALCOLICI

Crodino 1dl 
Sanbitter 1dl
Chinotto 2dl

5.-
5.-
5.-

BIRRE  
Moretti 20cl 4.-
Moretti 30cl
Moretti 50cl 
Birra del momento 20cl

Isac (blanche) 33cl
Nora (ambre) 33cl
Nazionale(senza glutine)
Baladin del momento 
Birra senza alcool 

5.-
8.-

4.5.-
5.5.-

9.-
5.-
8.-
8.-

8.5.-
8.-

5.5.-

Birra del momento 30cl 
Birra del momento 50cl 
Birra del momento 33cl 

APERITIVI

Ricard/Suze 6.-
Martini (bianco & rosso) 6.-
Spritz Aperol 12.-
Spritz Campari 
Spritz Mezzo & Mezzo 
Spritz Suro 
Spritz Limoncello 
Spritz Melone 

12.-
12.-
12.-
12.-
12.-

Hugo

Martini Fiero Tonic 

12.-
12.-

CAFFE 
Espresso/caffe/ristretto3.8.-
Decaffeinato
Doppio
Cappuccino/Renversé
Thé Chaud 
Cioccolata Calda 
Punto e Basta

4.-
6.-

4.8.-
4.-

4.8.-
7.-

Spitz Mirtillo
Spritz Passione

12.-
12.-



CARTA DEI
VINI 

ristorante

Rosé

Rossi 

Frizzante

Bianchi 

Al bicchiere
 Vins rouge 6/7/8.-,

 Vins blanc 6/8.-, 
                 Rosé 7.-
             Prosecco 7.- 

Corte delle Calli, Prosecco, Treviso, Doc 49.- 

Pinot Grigio, Cadini, DOC, Veneto 2022 39.-

Masso Vivo, Frescobaldi, Vermentino, IGT,2023 45.-

Damarino,  Donnafugata, Ansonica, DOC, Sicilia 2023 51.- 

Saint Sidoine, Provincia, Cinsault-Syrah-Grenache, AOC, Côtes de 
Provence, 2023 49.-

Love by Leube, Leube, Cinsault,-Grenache-Mourvedre,AOC Bio, Côtes 
de Provence, 2023 50cl 38.-

Puglie Appassite, Duca di Saragnano, Blend, IGT, Puglia 2023 41.-

Chianti Governo, Tenute Piccini, Sangiovese, DOCG, Toscana 2022 49.-

Dolcetto D’Alba, Damilano, DOC, Piemonte, 2022, 52.-

I Mori, Ippolito, Ciro-cabernet, IGT, Calabria 2020, 55.- 

Pinot Nero, Les Crête, DOP, Valle D’Aosta 2022 78.-

Taurasi, Renonno, Aglianico, DOCG, Canpania 2017 89.- 

Sherazade, Donnafugata, Nero d’Avola DOC, Sicilia 2022 37.5cl .  30.-


